
Le Rendez-Vous Gourmand de Disneyland Paris

Stand: Bretagne  
Galette jambon, fromage, champions                   7€ 
(Crêpe mit Schinken, Käse, Champignons)                  
Galette saucisse (Crêpe mit Wurst)                      7€ 
Soupe de poisson (Fischsuppe)                            5€ 
Crêpe mit Zucker                                               4€ 
Crêpe mit Nutella oder gesalzenem Caramel      5€    
oder Marmelade                 
Far Breton (Bretonischer Eierkuchen)            5€ 
Kouign-Amann (Blätterteig-Brotkuchen)               5€ 
   
Cidre Le Brun (Le Brun Cider)          20cl             
trocken / süß / rosé               3€

Stand: Elsass 
Choucroute (Sauerkraut)               5€ 
Tarte à l`oignon (Zwiebelkuchen)             5€ 
Brezeln                4€ 
Tarte aux mirabelles (Mirabellenkuchen)     5€ 
Kouglof (Gugelhupf)              5€ 

Weißwein            12cl 
Riesling - Domaine Schlumberger            5€ 
Sylvaner - Domaine Schlumberger             5€ 
Gewürztraminer Vendanges Tardives           6€ 
Rotwein 
Pinot Noir - Domaine Mittnacht             5€

Stand: Provence 
Côte d´Agneau et ratatouille           10€ 
(Lammkotelett mit Ratatouille)  
Petits farcis Niçois (3 gefüllte Paprika)                7€ 
Pan bagnat au thon (Thunfischsandwich)           6€ 
Mini Tropéziennes (3 Brioche mit                          7€ 
Cremefüllung) 
Tarte au citron (Zitronenkuchen)                        6€ 

Weißwein                        12cl 
Côtes de Provence                           5€ 
Roséwein 
Côtes de Provence - Minuty Prestige                    5€ 
Bandol                 4€ 
Côtes de Provence - Saint André                           4€

Stand: Süd-Westen  
Cassoulet (Eintopf)                         5€ 
Assiette de charcuterie (Aufschnittplatte)14€ 
Foie Gras (Gänsestopfleber)          16€ 
Parmentier de canard                    6€ 
(Cottage Pie mit Ente)                
Cannelé (3 Gugelhupf mit Karamellkruste)  5€ 
Croustade aux pommes (Apfelkuchen)        5€ 
Raisin frais (Weintrauben)             3€ 

Weißwein             12cl 
Pessac Léognan - Chateau Tour Léognan   5€ 
Weißwein süß  
Monbazillac Vieilles Vignes              4€ 
Rotwein 
Saint Emilion                4€ 
Haut Médoc               4€ 
Lalande de Pomerol               5€

Stand: Savoyen 
Raclette Sandwich (mit Schinken)              6€ 
Tartiflette au Reblochon (Kartoffelgratin)            6€ 
Crozets Saucisse(Buchweizenpasta mit Wurst) 6€ 
Bugnes (3 Donuts)                           4€ 
Tarte aux noix (Walnusskuchen)             6€ 

Weißwein              12cl 
Roussette de Savoie               4€ 
Abymes                4€ 
Rotwein  
Mondeuse Vieilles Vignes              4€ 

Stand: Antillen 
Accras de Morue (Stockfischbällchen)        6€ 
Colombo de poulet (Curry mit Huhn)           6€ 
Boudins Créole (Blutwurstgericht)           6€ 
Flan coco (Kokosnussflan)             5€ 
Gato zannanna (Ananaskuchen)            5€ 
Ananas frais (Ananas)               3€ 

Fruchtnektar            20cl 
Mango, Guave oder Maracuja             4€



Le Rendez-Vous Gourmand de Disneyland Paris

Stand: Spanien 
Paella                  6€ 
Gazpacho                 4€ 
Tortilla de Patatas (Omlett mit Kartoffeln)          5€ 
Créme Catalane (Pudding mit Karamell)            4€ 
Churros Nature                5€ 
Curros au Nutella                5€ 

Sangria              12cl 
Rot, Weiß                 4€ 
Weißwein  
Rueda                  4€ 
Rotwein 
Rioja                 4€

Stand: Italien  
Pizzastück               5€ 
Lasagne au boeuf (mit Fleisch)            6€ 
Tiramisu                6€ 
Panna Cotta (mit Himbeeren)             6€ 

Weißwein             12cl 
Pinot Grigio Venetie               4€ 
Rotwein  
Valpolicella                4€ 
Sekt 
Prosecco Spumante               4€ 
Lambrusco rosso               4€ 
Espresso                3€

Stand: Vegan 
Dhal (indisches Linsengericht)             6€ 
Fallafel (3 Stk. mit Joghurt)              5€ 
Buddha Bowl                 5€ 
Tarte Légumes du Soleil (Gemüsetarte)             6€ 
Crumble aux pommes (Apfelstreuselkuchen)     5€ 
Melon frais (Melone)              3€ 

Weißwein              12cl 
Anjou                 5€ 
Roséwein 
IGP Méditerrané                       5€ 
Rotwein 
Chinon                 5€ 
The Glacé (Eistee)                3€ 
Gemüsesaft                4€ 
Karotte, Ingwer & Orange  
Tomate & Karotte 
Frisch gepresster Orangensaft 

Stand: Aperitif  
Vins de Bordeaux (Wein aus Bordeaux)    12cl 
Haut Médoc (rot)              5€ 
Saint Emilion (rot)              5€ 
Pessac Léognan (weiß)                       5€ 
Vin de Provence (Wein aus der Provence) 
Côtes de Provence- Minuty Prestige (rosé) 5€ 
Côtes de Provence- Saint André (rosé)        4€ 
Vin d’Alsace (Wein aus Elsass) 
Gewürztraminer (weiß)              4€ 
Vins du Val de Loire (Wein aus Val de Loire) 
Sancerre (weiß)               4€ 
Champagne            15cl 
Extra Brut                7€ 
Bières Bleges (Belgisches Bier)          25cl 
Grimbergen Ambrée (vom Fass)             4€ 
Hoegaarden Blanche (vom Fass)             4€ 
Krieg Lindemans - Kirsche (Flasche)            4€ 
Bières Hollandaises (Niederländisches Bier) 
Heineken Blonde (vom Fass)              5€ 
Heineken 0.0 (33cl)               5€ 
Bière Californienne (Kalifornisches Bier) 
IPA Lagunitas (Flasche)             4€

Stand: Belgien  
Frites fraiches (Pommes)              4€ 
Frikandel avec frites (holländische Frikadelle)    7€ 
Croquettes de crevette et fromage (Garnelen-    5€ 
und Käsekroketten) 
Gaufre (Waffel mit Zucker)                                    4€ 
Gaufre (mit Nutella, Caramell oder Marmelade) 5€            
Tarte au riz (Milchreiskuchen)                               5€ 

Jupiler Bier      25cl   5€

Legende: 

Muss ich unbedingt probieren! 

Meine Bewertung des Standes: 


